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@) MELANGEUSE SPHER1QUE. 

Melangeuse k cuve spherique et arbre horizontal, 
destinee k melanger des ingredients pulverulents, liquide ou 
p&teux. 

L'invention, conceme un dispositif permettant cf homo- 
geneiser plusieurs ingredients en diminuant le temps de 
melange quelque soitson niveau de remplissage 

Elle est constitute cfune cuve spherique (1) qui toume 
librement sur un arbre horizontal (2), equipe de bras (3) k 
rextremite desquels sont disposees des pales (4) inclinees 
k 45* par rapport k I'axe du bras et 30* par rapport k I'axe de 
Tarbre. Ce systeme permet ainsi de vidanger la cuve par re- 
toumement grace k son systeme cfentraTnement par une 
roue dentee (6) reliee k un groupe moto-reducteur indepen- 
dant (5) du systeme cfentrainement de Farbre (13). 

Le dispositif selon invention est particulierement desti- 
ne k melanger des ingredients qui peuvent se presenter 
sous differentes formes, densites et granulomeres. 





MELANGEUSE A CUVE SPHERIQUE 



L'invention a pour objet un systeme destine a meianger divers ingredients 

5 pulverulents, liquide ou pateux. 

Les meiangeuses sont utilisees pour homogen6iser plusieurs ingredients, qui 
peuvent se presenter sous differentes formes, densites et granulomeres, pour 
operer un traitement (impr6gner, grander...), mettre un produit sur un support, 
changer la propriete d'un produit en modifiant sa couleur, sa composition ou sa 

10 formulation. De nombreuses industries utilisent ce type de machines. 

Les meiangeuses disponibles sur le marche aujourd'hui se distinguent par la 
forme de la cuve ( cylindrique, conique, double cones etc... ), la forme de i'organe 
de melange ( pales, ruban, socs ...), la position de la cuve ( horizontal, verticale, 
inclin6e ... ), la vitesse de mouvement 

15 D'une maniere generate, chaque systeme prdsente un avantage auquel est lie un 
inconvenient et chaque industrie choisi en fonction de Tapplication, le type de 
melangeuse le mieux adapte. Mais souvent le compromis choisi engendre un 
probleme & Tutilisation car si Ton veut un temps de melange rapide, on doit choisir 
une melangeuse plutot du type horizontale, mais sa capacite doit etre determinee 

20 avec une grande precision car ce type de melangeuse fonctionne d*une maniere 
optimale quand le produit est au dessus de Taxe de Tarbre. De plus, la vitesse de 
rotation des organes de melange est relativement rapide, ce qui peut g6n6rer 
rendommagement des ingredients et des phenomenes electrostatiques incontroles. 
II faut avoir recours alors a une melangeuse verticale qui assure un bon melange 

25 quelque soit son niveau de remplissage, le brassage est progressif mais la durce 
preconisee par les constructeurs est de 1'ordre de 1 5 a 20 minutes. 

L'invention a pour objet d'assurer un melange homogene quelque soit le niveau 
de remplissage avec un temps de melange inferieur a trois minutes, avec un 
brassage dont le nombre de Froude est inferieur a 3 pour ne pas endommager les 

30 ingredients ( FR = ( R / G) © 2 ). Si pour certaines applications, le nombre de Froude 
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doit etre superieur il conviendra alors d'augmenter la vitesse du rotor en jouant sur 
les caracteristiques du reducteur couple au moteur. 

L'invention propose une m£langeuse dont la cuve est sph&ique (figure I), elle 
tourne librement autour d'un axe horizontal (2) muni de bras (3) a Pextremite 
5 desquels sont fixees des pales inclines (4) A 45° (figure II ) par rapport a Paxe du 
bras etde 30° (figure m) par rapport a Paxe de Parbre. 

La cuve spherique (1) poss&le deux c6t& aplatis, sur lesquels sont fix6s des 
paliers appliques (9). 

Une roue dentee (6) solidaire de la cuve est actionnee par un moto-reducteur (5) 
10 permettant ainsi une rotation complete, ou partielie de la cuve assurant sa vidange 
par le meme orifice que r alimentation, ce dispositif presente egalement Pavantage 
d'ameliorer le systeme de melange en associant des revolutions par programmation 
intennittente ou continue au systeme de brassage. 

Cette conception permet d'^viter la mise en place de trappes de vidanges, qui sont 
15 souvent source de problemes d'etancheite, la surface du fond parfaitement lisse 
fevorise la vidange complete, sans rfeidu, frvitant ainsi le risque de contamination 
croisee lors de changement de lot 

L'invention se caracterise par le fait que Parbre creux (2) sur lequel sont fixees 
les pales (4) et dont chaque extremite est constitute par un arbre plein (10) dont le 
20 centre est usin6 en forme de canalisation (7) de maniere a laisser un passage pour de 
Fair comprint ou un liquide, injects par des buses fix6es (11) sur Parbre et 
communiquant avec la canalisation. Ce proc^de permet ainsi en cours de melange 
d'injecter de Pair qui fevorise la mise en suspension des particules a melanger, ce 
qui peut se r6v616 utile dans certain cas. Mais egalement en fin de vidange du 
25 produit pour assurer un nettoyage de la cuve. Si le circuit est reli6 a une pompe 
d'injection de liquide, il peut etre incorporer dans la masse du produit a melanger si 
celui ci recouvre Parbre ou en pulverisation si le produit est en dessous de Parbre. 
Cet arbre repose sur des paliers (12) et est accouple & un moto reducteur (13) qui 
assure sa rotation. 
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L'invention se caracterise par la forme de ces pales qui epousent la forme de la 
cuve et dont Pinclinaison & 45° par rapport i Taxe du bras qui les supporte permet 
de soulever le produit a melanger comme le ferait une pelle, obligeant le produit a 
remonter vers l'axe du rotor, leur inclinaison & 30° par rapport k Paxe de l'arbre 
5 permet une meilleure penetration dans la masse en orientant le produit vers les cotes 
de la cuve, celle ci 6tant sph£rique, le produit par gravity a tendance a retourner vers 
le fond errant ainsi un mouvement de brassage favorable a Phomog6n&sation du 
melange. 

Les pales sont fixees sur leur axe par des vis serrees sur une platine (9) a trous 
10 oblongs ce qui permet un reglage tres precis de la distance entre le bord des pales et 
la cuve. L'axe traverse un fourreau (14) qui est soude sur l'arbre, la partie qui 
traverse le fourreau est conique (8) et s'ins&re dans ce dernier. II est termini par une 
partie filet£e boulonnee ce qui fovorise le serrage, le reglage, mais 6galement de 
demontage. 
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REVENDICATIONS 

1 - Melangeuse, comprenant une cuve sph6rique (1) pouvant librement toumer 
autour d'lm arbre creux (2) qui la traverse, equipe de bras (3) au bout desquels sont 

5 fix£s des pales (4) dont la forme Spouse la forme de la cuve. 

2 - Melangeuse selon revendication 1, caracterisee par le feit que la cuve est 
spherique et peut tourner librement autour d'un arbre grace A un systeme 
d'entrainement autonome et programmable (5). 

10 

3 - Melangeuse selon la revendication 1 ou 2, caracterisee par le feit que la cuve est 
orientable gr§ce 4 un systeme d'entrainement autonome (6). 

4 - Melangeuse selon revendication 1 et 2, caracterisee en ce que Farbre support de 
15 la cuve est creux et permet Finjection de ffuide ou / et iiquide (7). 

5 - Melangeuse selon revendication 1,2 et 4, caracterisee en ce que Farbre est 
6quip6 de bras (8) au bout desquels sont fix6es des pales inclin6es k 45° par rapport 
a Faxe du bras qui les supporte et 30° par rapport & Faxe de Farbre qui les entraine. 

20 

6 - Melangeuse selon revendication 4 et 5, caracterisee par le feit que la forme des 
pales epouse le fond de la cuve et qu'elles sont reglables (9) pour ajuster la distance 
qui les separe du fond de la cuve. 

25 7 - Melangeuse selon revendication 4,5 et 6 caracterisee par le feit que la forme de 
Faxe feisant office de bras est conique (8) pour feciliter le serrage, le r6glage et le 
demontage. 
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Spherical ^comprises sphehcai vessel, which can turn fmefy aroynd 
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•hoSjowaxie. 
vessel . 


and has arms with paddies wfa 
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ABSTRACT: 

CHG DATE=20040306 STATUS=N>Mixer comprising a spherical vessel (1 ), which can turn 
freely around a hollow axle (2) which passes through it, has arms (3) at the end of which are 
fixed paddles (4) whose shape matches the shape of the vessel. The vessel is spherical and 
can turn freely around an axle, due to inclusion of an autonomous and programmable drive 
system (5). The vessel can be oriented by an autonomous drive system (6). The axle 
supporting the vessel is hollow and allows injection of fluid and/or liquid (7). The axle has arms 
(8), at the end of which are fixed paddles inclined at 45degrees relative to the arm axis which 
supports them and at 30degrees relative to the axis of the axle which drives them. The shape 
of the blades match the base of the vessel and can be controlled (9) to adjust the distance 
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separating them from the base of the vessel. The shape of the arms is conical to enable fixing, 
control and dismounting. 
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